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Weine aus D.O. Valencia:
Gekeltert hauptsdchlich
aus den Rotweinsorten

Bobal und Monastrell
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Vinné 05 6 x 0,75L Flasche

Verpackung vertikal, gekenzeichnet
durch Name und Logo des Weines.

VI n nO O 5 Abfiillung ca. 7000 Flaschen zu 0,75L

Der Rotwein Vinné 2005 reflektiert die sensorischen Eigenschaften
der tanninreichen Rebsorte Bobal (65%) und des mediterranen
Monastrell (35%). Vinné 2005 kombiniert mineralische Noten,
intensive Farbe, Frische und Struktur des Bobal mit den Frucht-
aromen und der phenolischen Reife des Monastrell. Der Wein zeigt
seine ausgewogene Tanninstruktur, die sich aus der Kaltmaische der
vollreifen Trauben und seiner dreimonatigen Fassreife ergibt.

Vinné 2005 eignet sich zu den bekannten valencianischen
Reisgerichten wie zum Beispiel Ofenreis (,,Arroz al horno“) oder
Paella. AuBerdem begleitet er hervorragend Paprikasalami, Ziegen-
kase, Lammkotelett mit Ratatouille und Roastbeef.
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D.O. VALENCIA
Authentizitat
Harmonie
Eleganz

Aromatisch
Geschmackvoll

CONCEPTO 05

Concepto 05 6 x 0,75L Flasche
Verpackung vertikal, gekenzeichnet
durch Name und Logo des Weines.

70% Bobal - 30% Merlot 13,5 % vol.

5 Monate Barrique (1-4jahrig) aus Frankreich, Ungarn und dem Kaukasus

Concepto 05 Abfiillung ca. 6000 Flaschen zu 0,75L

Der Rotwein Concepto 2005 wurde aus der tanninreichen Rebsorte
Bobal (70%) und der hier mediterran gepragten Traube Merlot (30%)
gekeltert. Der Wein kombiniert die mineralischen Noten, reifen
Beerenaromen, eine intensive Farbe, Frische, Intensitat und
Struktur der Bobaltraube mit den Frucht- und Blitenaromen sowie
der phenolischen Opulenz des ausgereiften Merlot. Der
funfmonatige, getrennt durchgefiihrte Fassausbau, betont die Farbe
der Weine, verleiht ihnen Fiille und erhoht ihre Aromenvielfalt und
Geschmacksintensitat.

Concepto 05 eignet sich zu Gerichten aus rotem Fleisch, Reis-
gerichten mit Fleisch, Serrano-Schinken und GroBwild sowie
gereiftem Manchego-Kase.

Alle unsere Grundweine wurden getrennt temperaturstabilisiert (24-26°C) in Edelstahltanks vergoren. Der maBvolle Genuss unserer Weine tragt dank ihres

hohen Gehaltes an Reveratrol zur Erhaltung der Gesundheit bei.

Infolge der schonenden Filtrierung kann der Wein Sedimente aufweisen. Dieses ist ein Ergebnis seines naturlichen Reifungsprozesses und stellt somit keinen
Qualitatsmangel dar. Bodegas Concepto Vinno empfiehlt, den Wein zu dekantieren und bei 14-16°C zu geniessen.

OFICINAS:
C/. Dr. J. J. Démine, 3 , Puerta 16

E- 46011 VALENCIA info@conceptovinno.com
Tel. y Fax (+34) 963 673 310

BODEGA:

C/. Vereda Real, 8

E- 46340 REQUENA (Valencia)
Tel. y Fax (+34) 962 304 340
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Das Konzept

Concepto Vinno ist ein gemeinsames Projekt des
Onologen Pedro Carcel und des Sommeliers Miguel
Matthes. Die Weinberge befinden sich in den
Teilgebieten Alto Turia, Valentino und Clariano
der geschutzten Herkunftsbezeichnung D.O.
(Denominacion de Origen) Valencia.

Concepto Vinno stutzt sich auf die zwei grofBen
Rebsorten, die traditionell den Weinbau in der
Gegend um Valencia bestimmen: Bobal und
Monastrell, einzigartig und eigenstandig im
weltweiten Spektrum der Rotweine.

Concepto Vinno strebt mit jedem Wein den
sensorischen Ausdruck der verwendeten Reb-
sorten, der Bodenbeschaffenheit und der Kkli-
matischen Bedingungen eines jeden Jahrgangs an.
Dazu verwenden wir Reinzuchthefen und eine
strenge Temperaturkontrolle wahrend der
Maische und der Garung. Der schonende, fur jeden
Wein separat bemessene Ausbau in neuen
Eichenfassern (1-4Jahre), unterstutzt
Ausdruckskraft und Charakter der Weine. Sobald
die reinsortigen Weine die notige Fassreife
erreicht haben, reifen sie in Edelstahltanks, um
die endgultige Coupage nach mehreren
Verkostungen der Weine zu bestimmen.

Unsere Bobalreben in der traditionellen
Stockerziehung (spanisch: poda en vaso)

Historische Rebsorten, neu entdeckt

Die Rebsorten Bobal und Monastrell pragen den
Weinanbau in der Gegend um Valencia schon seit
vielen Jahrhunderten. Beide Rebsorten wurden in
der Weinwelt aufgrund ihres Erfolges als
Zusatzrebsorten (Farbintensivierung und
Tanninanreicherung) im europaischen Weinhandel

CONCEPTO VINNO, S.L.

und dank veralteter Lese- und Vini-
fikationstechniken lange unterschatzt und
marginalisiert. Mit der neuen Produktlinie
hochwertiger, moderner und preiswerter
Weine mochte Concepto Vinné diesen
Dornrosschenschlaf beenden und Weinkenner
mit diesen Rebsorten und den durch sie
gepragten Weinen bekannt machen.

Bobal

Herkunft: Utiel-Requena (Valencia) und La
Manchuela (Albacete und Cuenca)

Visuelle Sensorik: sehr hohe Farbintensitat
Duftsensorik: schwarze Waldbeeren und
typische Gerbstoffnuancen mit dem Duft von
trockenen Zweigen, Schwarzkohle und Torf
Geschmackssensorik:

ausdrucksstarke Tannine und kraftige Saure,
langanhaltend am Gaumen

Trauben und Beeren:

- gutes Alterungspotential

- relativ grosse Trauben, dickschalig und somit
schadlingsresistent

- kalteunempfindlich und spatreifend

Synonyme: Tinto de Requena, Requeni,
Provechon, Carignan Espagnol

Monastrell

Herkunft: Campo de Murviedo bei Sagunto
Visuelle Sensorik: hohe Farbdichte
Duftsensorik: reife Pflaumen sowie Kirschen
Geschmackssensorik: opulent, geringe bis
mittlere Saure, elegane, reife Tannine

Trauben und Beeren:

-kleine, lockere Trauben;
dunnschalige Beeren

- hitzeresistent, spatreifend

Synonyme: Mourvédre, Mataro

kleine, eher
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Die Bodega

Die Kellerei befindet sich auf
dem Weingut von Pedro Carcel in
Requena. Hier steht der
ausserordentlich umfangreiche
Fasserpark fur den Ausbau und
die Lagerung der Weine, gut ge-
schutzt durch das kuhle Klima
der Hochebene (700-950 m).

Die Fasser stammen aus den
bedeutendsten Gegenden
Europas: Frankreich (Allier,
Trongais, Bertrangs, Limousin,
Nevers, Sud-Est, Vogesen),
Ungarn sowie aus dem
Nordkaukasus. Unlangst wurden
Fasser aus dem nordspanischen
Navarra erworben.

Die Kellerei verfugt uber mehr
als achtzehn verschiedene
Eichenholzvarianten mit ihren
jeweils unterschiedlich ausge-
pragten Rostaromen. Die Fasser
werden jeweils nach vier Jahren
ersetzt.

Diese auBerordentliche Vielfalt an
Aromen- und Strukturkomponen-
ten unserer Barriques ermoglicht
uns einen schonenden, adaquaten
Ausbau der einzelnen Weine.

Merlot, 6 jahrig
am Drahtrahmen
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D.O. Valencia -

eine kritische Einfuhrung
Die Rotweine der D.O.
(Denominacion de Origen)
Valencia zeichnen sich nach wie
vor durch sehr unterschiedliche
Qualitaten aus. Es herrschen
immer noch anonyme
Massenweine des unteren
Preissegments vor.
Erst langsam setzt sich, vor
allem bei jungeren Winzern, ein
Umdenken durch. Als Vorbild
diente uns Pepe Mendoza aus
dem benachbarten Alicante.
Als international erfolgreiche
Vertreter dieser Generation sind
z.B. Bodegas Celler del Roure in
Mogente und Bodegas Rafael
Cambra in Onteniente zu
nennen.

Die drei im Landesinneren gelegengen Teilanbaugebiete Alto
Turia, Clariano und Valentino sind gepragt durch ein betont
kontinentales Klima: geringer Niederschlag mit langen, harten
Wintern und starken Schwankungen zwischen Tages- und Nacht-
temperaturen. Diese stabilen Klimaverhaltnisse bringen Jahr fur
Jahr gesunde Trauben von hoher Qualitat hervor. Somit ist der
Einsatz von Pflanzenschutzmitteln nur gelegentlich erforder-
lich.

Die Gesamtflache der D. O. Valencia betragt 19490 Hektar.

Kontakt

BURO: Miguel Matthes
Vertrieb, Marketing und Export
C/Dr.J.J.Domine, 3, 16

E-46011 Valencia www.conceptovinno.com
Tel.+Fax: +34963 673 310 info@conceptovinno.com
BODEGA:

Pedro Carcel, Miguel Matthes
C/VeredaReal, 8

E-46340 Requena (Valencia)
Tel.+ Fax: +34962 304 340



